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Vinificando le stesse uve del Bardolino con il
sistema “in bianco” di antica tradizione, si
ottiene il Bardolino Chiaretto caratteristico per
il suo colore cerasuolo. Particolarmente adatto
agli antipasti, alle minestre ed ai piatti leggeri
e vino da non invecchiare. Servire ben fresco.

Uvaggio: Corvina Veronese, Rondinella, Molinara
Colore: Rosa brillante con riflessi violacei
Grado: 12%

Profumo: Intenso, caratterizzato da note

floreali di rosa
Gusto: Fresco, sapido, delicato e buona aromaticita.

Degustazione: Ideale per minestre e piatti leggeri.




