S~—

DENOMINZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

8‘L34028“970375"

\ pEL

&

o

W%

Questo vino e prodotto nell’anfiteatro morenico
a sud-ovest del Lago di Garda dove la viticoltura
esiste sin dai tempi degli antichi Romani. Colore
giallo paglierino, sapore delicato e leggermente
amarognolo, tenue ma inconfondibile aroma
sono le caratteristiche che rendono questo vino
particolarmente adatto ad antipasti, minestre e
piatti magri. Servire molto fresco.

Uvaggio: Garganega, Trebbiano Toscano, Tocai,

Cortese

Colore: Giallo paglierino

Grado: 11.5 %

Profumo: Intenso, caratterizzato da note di frutta

e sentori floreali

Gusto: Fresco, di buon corpo e buona aromaticita

Degustazione: Ideale con antipasti, minestre,

e piatti magri.




