
HORTA
Birra dorata, satura di lieviti, con 

schiuma compatta. All’olfatto ricorda 

il pane appena sfornato.

L’amaro è assente, mentre la decisa 

frizzantezza esalta la tendenza acidula.

Si sposa bene con piatti a base di soia, condimenti 

balsamici, spezie, pesci, farinacei, carni bianche, cereali, 

zuppe di verdure, dolci dal sapore forte.

Golden beer, saturated with yeast, dense froth 

Its fragrance is the one of the hot bread just taken 

out from the oven. 

No bitter taste; its strong sparkling enhances its 

acidulous accent. 

It is suggested to soya-bean dishes, balsamic sauces, 

fi sh, white meat, cereals, green soups and cakes. 

HORTA = WEIZEN 

Alc. 4,4% vol. - servire a 8 ÷ 10C°

(Dea dell’Agricoltura, Agriculture goddess)


